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Z portugalskych plantazi na vas stul Heinz BIO

Kvalitnf rajcata dozravajici na slunci jsou doslova nabita zdravim. Obsahuji mineraly,

vitaminy A, C, E, draslik, vlakninu a pfedevsim antioxidant zvany lykopén, ktery hraje Pokud mate radi opravdu

vyznamnou roli v boji proti rakoviné. Tyto informace ale malokdo vi, proto obcas rajska kvalitni suroviny v bio

jablicka podceniujeme. kvalité, sdhnéte po varianté
kecupu Heinz BIO. Tento

I-ykopénje antioxidant, ktery védci objevili teprve pfed  lozniho ¢ipku a snizuje i vyskyt infarktd myokardu o ce- kecup je vyrabén v Italii

nedavnou dobou. Podle nejnovéjsiho vyzkumu je vel-  lych 48 %. Lykopén je obsazen zejména v raj¢atech, tésné podle nejprisnéjsich bio

mi u¢innym bojovnikem proti rakoviné prostaty a dé-  pod jejich slupkou. Je tedy dilezité, aby rajcata dozravala norem. Obsahuje rajcata

na slunci a aby byla setrné zpracovana. z ekologického zemédélstvi

Zdrojem lykopénu nejsou jen syrova rajéata, a peclivé vybirané suroviny

ale i vyrobky z nich, naptiklad kvalitni ke¢upy na dochuceni.

pfipravované z raj¢at dozravajicich na slunci.

Takovy kecup si mizete vyrobit sami. Vezmé-

te rajcata vlastnoru¢né vypéstovana na vasi

zahradce. Kratce je povaite, rozmixujte a vmi-

chejte ocet, cukr, stl a bylinky. Tak dostanete

kvalitni domaci kecup. Pokud vam to pfijde kvalitnich zralych rajcat. Diky skvélé chuti raj¢at a jejich
moc pracné, kupte si kecup Heinz, ktery se kvalitni duziné je kecup Heinz tak dobry!
presné takto vyrabi uz desitky let.

V ke¢upech Heinz nenajdete nic umélého. Zddna zahusto-
KeCupy Heinz se vyrabéji z raj¢at péstova- vadla, konzervanty, barviva ani aromata, jen kvalitni por-
nych na portugalskych plantazich. Nez je raj-  tugalska rajcata dozravajici na slunci a bézné kuchyriské
¢e pouzito na vyrobu kecupu, projde celkem pfisady, jako jsou kvasny ocet, cukr, sll, bylinky a kofeni.
75 kontrolamil Raj¢ata dozravaji na slunci Diky tomu obsahuji vysoké mnozstvi zdravi prospésnych
a jsou 3etrné sklizena, protfidéna a pouzita latek, jako je lykopén. Konzumace kecupt je tedy skvélym
na vyrobu rajcatové pasty. Na pfipravu plGl teSenim pro obdobi, kdy nemizeme konzumovat cers-
kila hustého kec¢upu pouziva Heinz celé kilo tvou zeleninu.
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Jak vlastné vypada cesta rajcete Heinz na nas stul?

Rajcata jsou péstovana ze
specidlnich seminek Heinz. Seminka
se nechaji naklicit a sazenicky

se vysazuji na portugalskych
plantazich, kde raj¢ata dozravaji na
slunci.

NezZ jsou raj¢ata pouzita do
kecupu Heinz, projdou celkem
75 kontrolami. Pokud jsou raj¢ata
idedlné zrald, dochazi ke sklizni.
Rajcata se opatrné sklizeji, myji

a ru¢né tridi.

Rajc¢ata se zbavi slupek a putuji do
stroje, ktery je rozemele
na hustou raj¢atovou pastu.
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Cely proces je peclivé monitorovan Rajcatova pasta se distribuuje 6 Lahve se bali do kartont

a po celou dobu je kontrolovana do zavodu. Do pasty je nejprve a distribuuji pfimo na nas stal!
spravna hustota kecupu. vmichano koreni a bylinky, dale pak
ocet, cukr a stl a tim vznika kvalitni
kecup Heinz. Nasledné se kecup pini

do lahvi.
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